
Stock limitado según disponibilidad. Incluye impuestos y servicios. Imagen referencial.

Disfruta de una cena de tres tiempos 
con maridaje seleccionado.

paprikatrujillocentro@costadelsolperu.com 

Jr. Independencia 485 - Plaza de Armas, Trujillo

Reservas al 961 437 573

por pareja220S/ 14 de febrero



Tártar mar y tierra: Pepino, cebolla, tomate, palta, oliva, langostinos flameados 
al pisco y aderezo balsámico.
Maridaje: Sauvignon Blanc

Ensalada crocante: Mix de verdes, pollo al panko, col, parmesano crocante, 
piña rostizada, pimientos morroneados, hilos de wantán y aliño de 

aguaymanto.
Maridaje: Chardonnay

Crema de puerros con almendras: Poros horneados, aderezo de verduras, 
crema de leche, parmesano, almendras tostadas y crutones.

Maridaje: Sauvignon Blanc
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Tournedós de cerdo: Enrollado de cerdo con tocino, acompañado de arroz pilaf 
y mirepoix de vegetales al romero, salsa de vino.

Maridaje: Malbec

Pesca a la florentina: Pesca del día rellena de espinaca y cebolla, al gratín,
con salsa bechamel; acompañada de puré rústico, espárragos

y pimientos salteados.
Maridaje: Chardonnay

Risotto de setas: Mix de champiñones salteados, cremoso risotto y parmesano.
Maridaje: Cabernet Sauvignon
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Tentación de chocolate: Cubierta de chocolate, relleno de mousse 
de lúcuma y coulis de fresa.

Maridaje: Rosé Malbec

Crocante de maracuyá: Base crocante de galleta, relleno cremoso 
con esencia de maracuyá.

Maridaje: Chardonnay

ostreP


