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FRIMERA CENA

Disfruta de una cena de tres tiempos
con maridaje seleccionado.

14 de febrero
ZiMimos: 7Zean ViSeme

5/2 8 O por pareja

© Reservas al 950 113 062 - paprikasalaverry@costadelsolperu.com *

Av. Salaverry 3060, Magdalena del Mar

Da-pRi-Ka ‘ O COSTA DEL SOL EIWYNDHAM'

Stock limitado segun disponibilidad. Incluye impuestos y servicios. Imagen referencial.



%ntraa’as

Tartar de salmon en cubos con alcaparras, mango, aji limo, palta,
emulsion de leche de tigre y aceite de culantro.
Maridaje: Chardonnay

Champinones rellenos de crema de nueces, espinaca y balsamico.
Maridaje: Sauvignon blanc

Tiradito ahumado de pescado blanco con crema de aji amarillo,
chalaquita y chullpi.
Maridaje: Sauvignon blanc

ondos

Medallén de lomo a la parrilla con mantequilla café de Paris, papas fritas
al parmesano y ensaladilla de verdes.
Maridaje: Cabernet Sauvignon

Pescado en salsa soubise y esparragos a la mantequilla.
Maridaje: Chardonnay

Fettuccini en salsa de hongos Porcén.
Maridaje: Malbec

@ostres

Fruto prohibido: Mousse de frutos rojos y queso, con centro de coulis de
frambuesa y Disaronno, biscuit de chocolate, crema de cacao y frutos del bosque.
Maridaje: Rosé Malbec

Ollita de la abuela: cremosa mezcla de frutas de temporada,
chirimoya y suave manjar de olla.
Maridaje: Rosé
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