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FRIMERA CENA

Disfruta de una cena de tres tiempos
con maridaje seleccionado.

5/21 O por pareja

1 4 de febrero

© 983 291382 - 979 346 074 .

paprikachiclayo@costadelsolperu.com - eyespinoza@costadelsolperu.com

Da-pRi-Ka ‘ O COSTA DEL SOL EIWYNDHAM'

HOTELES

Stock limitado segun disponibilidad. Incluye impuestos y servicios. Imagen referencial.



%ntraa’as

Tempura de langostinos sobre puré rustico de papa y loche,
salsa de vino tinto y chutney de aguaymanto.
Maridaje: Sauvignon Blanc

Coliflor acevichada con puré de berenjena, coliflor asada al horno, crocante
de ajo, chimichurri de pimiento y leche de tigre tradicional de aji amarillo.
Maridaje: Chardonnay

Ensalada con albdndigas de pescado con parmesano,
Mango, Mani, pasas, crutonesy vinagreta de maracuya.
Maridaje: Malbec

ondos

Risotto y picata de lomo en crema de aji amarillo, pimiento
y salsa de pimienta.
Maridaje: Cabernet Sauvignon

Ravioles de queso y alcachofa banados con ragu de champinones,
tomate y perejil.
Maridaje: Chardonnay

Strogonoff de pollo relleno de queso y tomate seco, pastel de papa
y ensaladilla fresca.
Maridaje: Malbec

@ostres

Panna cotta de frutos rojos y hierba luisa, tierra de chocolate, leche, fresa
y aguaymanto.
Maridaje: Rosé Malbec

Bavarois de chirimoya y frutos rojos.
Maridaje: Sauvignon Blanc

HOTELES

pu.pm.ﬁu @ COSTA DEL sOL I WYNDHAM'



